Anexo 2a.

Cursos Major de Agronomia

OBIJETIVO DE APRENDIZAJE

INDICADORES DE LOGRO

AGL110 Suelos y fertilidad

1. Describir los conceptos de suelo asociados
a su formacion, su taxonomia y las
propiedades fisicas, quimicas y biolégicas en
relacion a los ecosistemas agricolas y
forestales.

1.1 Identifica los conceptos de suelo.

1.2 Identifica la formacidn, taxonomia y
propiedades fisicas, quimicas y bioldgicas de
los conceptos de suelo.

1.3 Describe la funcién de los conceptos de
suelo en los ecosistemas agricolas y forestales.

2. Comprender el suelo desde el punto de
vista de la produccion vegetal y la existencia
de vegetacidn, analizando sus propiedades
fisicas, quimicas y bioldgicas que hacen
posible la vida de las plantas.

2.1 Comprende el suelo como soporte de las
plantas.

2.2 Relaciona las propiedades fisicas, quimicas
y bioldgicas del suelo con la produccidn
vegetal y la existencia de vegetacion.

2.3 Clasifica distintos tipos de suelo y su
conservacion.

3. Reconocer las Necesidades de nutrientes
y calcular dosis de fertilizantes y enmiendas.

3.1 Identifica los fertilizantes y enmiendas.

3.2 Identifica la necesidad de uso de
fertilizantes y enmiendas en plantas.

3.3 Calcula las dosis de fertilizantes y
enmiendas.

4. Analizar la dinamica de los nutrientes en el
sueloy sucomportamiento en relacion a las
plantas.

4.1 Identifica la dindmica de los nutrientes en
el suelo y sus funciones y necesidades en las
plantas.

4.2 Diagnostica las condiciones quimicas del
suelo y estado de las plantas en relacidn a su
nutricion.

4.3 Toma decisiones sobre el manejo de la
nutricion, considerando la dindmica de
nutriente del suelo.

AGL112 Climatologia

1. Describir y analizar fenémenos
meteoroldgicos y radiativos en cuanto a su
especificidad temporal y geogrifica,
comprendiendo su origen, su desarrollo y sus
implicancias, desde perspectivas conceptuales
y numéricas.

1.1 Identifica las variables meteoroldgicas
principales, sus unidades de medicién y los
instrumentos de medicidn y registro.

1.2 Reconoce los ciclos caracteristicos diurnos,
estacionales y anuales de las variables
meteoroldgicas y los representa graficamente.




1.3 Aplica las principales leyes fisicas y
ecuaciones que le permiten estimar variables
meteoroldgicas.

1.4 Describe y analiza el efecto de variables
meteoroldgicas sobre el crecimiento y
desarrollo de cultivos, comportamiento
animal, ciclo hidroldgico y respuesta de
cuencasy rios.

1.5 Describe los principales determinantes del
clima a nivel nacional y concluye sobre las
implicancias de cambios en los fendmenos
meteoroldgicos y radiativos, desde
perspectivas conceptuales y numéricas.

2. Practicar la resolucién de problemas desde
problemas de |dgica basica y procesos
sencillos, hasta situaciones complejas y
abstractas, relevantes para los contenidos de
este curso.

2.1 Extrae informacién relevante desde
situaciones planteadas para identificar
sistemas de ecuaciones y secuencias de pasos
que le permitan resolver un problema usando
informacién meteoroldgica.

3. Desarrollar modelos de la realidad
conceptuales y algebraicos, con complejidad
creciente, para observar y comprender las
interrelaciones entre las variables.

3.1 Identifica las ecuaciones y leyes fisicas
relevantes para la resolucion de un problema.

3.2 Estructura algoritmos y secuencias de
procedimientos de cdlculo que le permiten
usar de forma combinada las leyes y derivar
informacidn para resolver problemas.

4. Aplicar los conocimientos en situaciones
realistas; cada unidad de contenido propone
una serie de situaciones que facilitaran la
apropiacién de los aprendizajes.

4.1 Concluye sobre la influencias de una o de
un conjunto de variables meteoroldgicas sobre
un sistema de interés (Productivo o de Manejo
de Recursos Naturales).

5. Desarrollar habilidades de manejo
computacional de datos, a través de cada
unidad de contenido donde deberan realizar
tareas de manejo de datos en software Excel.

5.1 Identifica las fuentes de informacidn
meteoroldgica en linea disponibles y es capaz
de adquirirla y organizarla para la resolucion
de problemas.

5.2 Construye modelos simples en planillas de
calculo que le permite calcular variables
secundarias, realizar graficos y concluir sobre
el comportamiento de una variable
meteoroldgica o de un sistema productivo
frente al clima.

AGC206 Produccién de cultivos

2. Comprender el manejo agrondmico en las
distintas fases de la produccién de cultivos
(pre-siembra, siembra y post-siembra a
cosecha).

2.1 Identifica las fases de la produccion de
cultivos.

2.2 Describe el manejo agrondmico de los
suelos y siembra para cada una de las fases de
produccion de cultivos.

2.3 Analiza las practicas agrondmicas desde la
siembra a la cosecha.




1. Relacionar los principales conceptos y
técnicas implicadas en la produccién de
cultivos con sus efectos e impactos en la
productividad y en la calidad de la produccién.

3.1 Identifica conceptos y técnicas para la
produccion de cultivos.

3.2 Describe los factores que afectan la
produccion de cultivos, y sus principales
efectos.

3.3 Asocia los efectos de los sistemas y
técnicas de produccién de cultivos, en la
productividad y calidad del producto.

1. Evaluar alternativas de produccion de
cultivos Herbaceos en base a los principios
gue los sustentan.

4.1 Identifica los principios que sustentan las
distintas alternativas de produccién de cultivos
herbaceos.

4.2 Examina los sistemas alternativos para la
propagacion sexuada y asexuada, y el
establecimiento de cultivos herbaceos.

4.3 Argumenta el uso de determinado(s)
sistema(s) de propagacion y establecimiento
de cultivos herbdceos.

4.4 Estudia las practicas especificas utilizadas
en la propagacion sexuada por semillas.

5. Entregar recomendaciones agronémicas
especificas basandose en principios de
agricultura sustentables, maximizando la
productividad y la calidad de la produccién.

5.1 Identifica los principios de la agricultura
sustentable.

5.2 Identifica estrategias para mejorar la
productividad y calidad de la producciéon de
cultivos.

5.3 Sugiere practicas agrondmicas de accion
sustentable, para maximizar la produccién de
cultivos en términos de su productividad y
calidad.

AGE207 Economia agraria y ambiental

1. Comprender las herramientas basicas de la
teoria econdmica, y aplicarlas en el andlisis del
funcionamiento de los mercados
agroalimentarios.

1.1 (a) Describe las herramientas de ofertay
demanda, y el concepto de precio en
equilibrio.

1.1 (b) Describe un “mercado” y el rol de
precios para coordinar el uso de recursos.

1.2 Transfiere los principios de la teoria
econdmica al andlisis de los mercados
agroalimentarios.

2. Identificar la presencia de distorsiones y
regulaciones que afectan la asignacion de
recursos en estos mercados y analizar sus
impactos.

2.1 Define distorsiones en mercados: estado,
externalidades, monopolio y monopsonio.

2.2 Cuantifica las pérdidas sociales que se
producidas por la distorsion.

3. Aplicar la teoria econémica a la toma de
decisiones de hogares.

3.1 Explicar el rol de la restriccion
presupuestaria.

3.2 Identificar el portafolio 6ptimo de
consumo: la relacién de precios igual a la tasa
marginal de sustitucion.




3.3 Identificar demandas individuales y
agregadas, y los factores que las determinan.

3.4 Explicar el concepto de elasticidades.

3.5 Calcular (y determinar) el concepto y
calculo de excedente del consumidor.

4. Aplicar la teoria microeconémica a la
planificacion y toma de decisiones al interior
de una empresa agroalimentaria.

4.1 Explicar el rol de la tecnologia en las
decisiones de produccion.

4.2 (Definir y) explicar el ingreso neto como
objetivo referente.

4.3 Determinar el producto marginal.

4.4 Determinar la tasa marginal de sustitucion
técnica.

4.5 ldentifica rendimientos de escala.

4.6 Explicar el concepto de eficiencia en
produccidn.

4.7 Determinar la funcidn de oferta de cortoy
largo plazo.

4.8 (Definir y) calcular el excedente del
producto.

4.9 Determinar niveles de produccion de
empresas tomadoras de precio y fijadoras de
precio.

4.10 Aplicar la teoria microecondmica a los
mercados de factores de produccién.

5. Reflexionary dar su opinidon de manera
fundamentada sobre problemas de decisién
de politicas publicas relacionados con la
agricultura y el medio ambiente utilizando
herramientas econdmicas.

5.1 Identificar bienes publicos y de libre
acceso.

5.2 Explicar las implicancias de estas
caracteristicas en problemas ambientales y
recursos naturales.

5.3 Analizar politicas de derechos de
propiedad e impuestos pigouvianos.

5.4 ldentifica los costos sociales bajo
negociaciéon “caosiana”.

6. Analizar casos reales de aplicaciones de
politicas publicas relacionadas con el sector
agroalimentario y el medio ambiente,
incluyendo sus implicancias éticas.

Analizar casos reales de aplicaciones de
politicas publicas relacionadas con el sector
agroalimentario y el medio ambiente,
incluyendo sus implicancias éticas.

AGF201 Fruticultura

1. Conocer las zonas de produccion y especies
frutales de mayor importancia comercial en
Chile.

1.1 Identifica las especies mas importantes de
la fruticultura chilena.

1.2 Identifica las principales zonas de
produccion de especies frutales en Chile.

1.3 Conoce estadisticas fruticolas (econdmicas,
superficie, volumen).

2.1 Categoriza las especies frutales respecto de
su clasificacidn botanica.




2. Reconocer la morfologia y habitos de
produccidn de las principales especies frutales
en Chile.

2.2 Categoriza las especies frutales respecto de
sus habitos de fructificacidén y crecimiento
vegetativo.

2.3 Reconoce principales estructuras
morfoldgicas de una especie frutal.

3. Aplicar los fundamentos de la fisiologia
vegetal a la produccidn de especies frutales en
Chile.

3.1 Describe los fundamentos de la fisiologia
vegetal en especies fruticolas lefosas.

3.2 Relaciona los fundamentos de la fisiologia
vegetal con la produccion y manejo de las
principales especies frutales en Chile.

4. Conocer las principales practicas de manejo
de huertos frutales incorporando conceptos
asociados a un manejo sustentable.

4.1 Describe las principales practicas de
manejo agrondmico en huertos frutales
jovenes y adultos

4.2 Relaciona practicas de manejo agrondmico
de huertos frutales con su impacto productivo,
ambiental, econdmico y social.

5. Integrar conceptos de fisiologia de la
produccidn frutal, morfologia, medio
ambiente y practicas de manejo al diagndstico
de problemas productivos bdasicos.

5.1 Relaciona la fisiologia de distintas especies
frutales, su morfologia y la interaccién con el
medio ambiente.

5.2 Diagnostica problemas productivos
basicos, considerando las principales practicas
revisadas, la fisiologia y morfologia de Ia
especie y el medio ambiente de la produccion
frutal en estudio.

5.3 Examina respuestas fisioldgicas y
productivas de distintas especies frutales a
practicas de manejo agronémico.

6. Identificar tecnologias de produccién que
permitan mejorar u optimizar el proceso
productivo fruticola.

6.1 Relaciona factores esenciales en la
produccion frutal con rendimiento y calidad.

7. Desarrollar actividades practicas asociadas
a las tematicas del curso de manera grupal,
gue incluya el andlisis critico, la revision de
bibliografia en espafiol e inglés, el uso de
tecnologias y la elaboracion de reportes de
resultados de manera oral y/o escrita.

7.1 Propone soluciones simples a problemas
productivos basicos.

7.2 Reconoce o diferencia morfoldgicamente
las principales especies frutales lefiosas
producidas en Chile.

AGL111 Agua y Riego

1. Reconocer la importancia del agua en la
actividad agricola y las problematicas por las
gue atraviesa en el contexto actual

1.1 Identifica la disponibilidad, uso en la
actividad agropecuaria respecto a otras
actividades, fuentes de agua.

1.2 Identifica las problematicas vinculadas a
la escasez, tales como calentamiento global,
competencia, disponibilidad y administracion
del agua para el sector agropecuario.

1.3 Identifica la huella hidrica como un
indicador del uso del agua para produccion
agropecuaria.




2. Aplicar conceptos fisicos, fisioldgicos y
técnicos para el diagndstico del estatus hidrico
del suelo y la planta, como también para el
manejo eficiente del recurso hidrico en
sistemas agricolas.

2.1 Conoce conceptos relacionadas con agua-
suelo, agua-planta y relacién SAP.

2.2 Conoce métodos de diagndstico del
estatus hidrico del suelo y la planta, utilizando
conceptos fisicos, fisioldgicos y técnicos.

2.3 Entrega recomendaciones generales en
funcidn del estatus hidricos del suelo y planta.

3. Relacionar los componentes del sistema
suelo-agua-planta-atmésfera, asi como las
metodologias para la cuantificacién del
estatus hidrico del suelo y planta.

3.1 Calcula capacidad de retencién de
humedad del suelo.

3.2 Calcula demanda hidrica del cultivo.

3.3 Programa tiempos y frecuencias de riego

4. Interpretar datos que den a conocer la
calidad y disponibilidad hidrica de un predio

4.1 Cuantifica disponibilidad de aguay
superficie maxima de riego.

4.2 Identifica pardmetros y normas de
calidad de agua de riego.

5. Identificar los componentes de un sistema
de riego, desde las estructuras de
acumulacién y conduccion extrapredial, hasta
los componentes de un sistema de riego
tecnificado intrapredial.

5.1 Reconoce estructuras de captacién,
conduccién y distribucidn de agua a nivel
extrapredial de agua.

5.2 Reconoce las estructuras de conduccidn,
distribucién y acumulacion extrapredial de
riego.

5.3 Reconoce los componentes de distintos
sistemas de riego

6. Aplicar conceptos para la programacion,
mantencién y control del riego en sistemas
agricolas

6.1 Selecciona, programa, controlay
mantiene apropiadamente un sistema de riego

7. Relacionar conceptos basicos implicados en
el disefio agrondmico e hidraulico de sistemas
de riego localizado.

7.1 Identifica conceptos basicos de diseio
agrondmico e hidrdulico de sistemas de riego
localizado

AGL204 Principios de inocuidad, procesamiento

y calidad de alimentos

1. Aplicar los principios que rigen las
tecnologias utilizadas en la transformacidon de
alimentos, tanto para su conservacion como
para elaboracién de alimentos procesados.

1.1 Identifica los conceptos basicos de los
alimentos.

2. Aplicar los principios y metodologias basicas
de evaluacién de caracteristicas que
determinan la calidad de los alimentos, en
diferentes etapas de la cadena de produccion.

2.1 Describe el flujo del procesamiento de
alimento.

2.2 Identifica métodos de conservacion de
alimentos.

2.3 Identifica los canales de deterioro.

2.4 Utiliza métodos de evaluacion de calidad.

3. Entender los principios de inocuidad de

alimentos, reconociendo que la prevencion y
analisis de cadena productiva son la base de
los sistemas de aseguramiento de inocuidad.

3.1 Describe los principios de inocuidad de los
alimentos.

3.2 Identifica el analisis de la cadena
productiva como un elemento basico para el
aseguramiento de calidad e inocuidad de los
alimentos.




4. Participar activamente de un equipo de
trabajo en el que debera hacer una reflexion
ética valorando su rol profesional en la
conservacién de la inocuidad alimentaria.

Distingue un actuar ético en situaciones
extremas.

AGL211 Proteccién de plantas

1. Valorar la necesidad de proteger las plantas
cultivadas para reducir pérdidas econdmicas
causadas por enfermedades, malezas,
insectos y otros agentes bidticos dafiinos.

1.1 Identifica los factores que inciden la
valoracion del dafio producido por insectos y
patégenos.

1.2 Identifica los mecanismos de interferencia
entre malezas y cultivos.

1.3 Relaciona la presencia de agentes bidticos
dafiinos en plantas, con pérdidas econdmicas.

2. Reconocer los principales grupos de
organismos que pueden causar pérdidas
econdmicas en sistemas de produccion
vegetal.

2.1 Identifica las especies y grupos de
organismos que pueden causar pérdidas
econdmicas en sistemas de produccién
vegetal.

2.2 Argumenta cuales son los principales
grupos de organismos que pueden causar
pérdidas econémicas en sistemas de
produccidn vegetal.

2.3 Asocia el ciclo bioldgico de los agentes
bidticos con el dafio y su manejo en plantas.

3. Distinguir los principios y estrategias de
control para el manejo racional y sostenible
de agentes bidticos dafiinos.

3.1 Identifica principios para el manejo
racional y sostenible de agentes bidticos
dafiinos.

3.1 Diferencia estrategias de control para el
manejo racional y sostenible de agentes
bidticos dafiinos.

4. Proponer alternativas de proteccién vegetal
(plagas, enfermedades y malezas) para un
sistema de produccidn, incluyendo el analisis
de sus implicancias éticas y ambientales.

4.1 Examina un sistema de produccién vegetal
y sus practicas de proteccion.

4.2 Argumenta el uso de alternativas de
proteccidén, considerando las implicancias
éticas y ambientales en su justificacion.

AGL221 Produccién animal

1. Analizar los conceptos de calidad de los
productos pecuarios en relacion a las
demandas de los consumidores actuales y
potenciales.

1.1 Caracteriza los productos pecuarios en
relacién a su valor nutritivo.

2. Conocer las bases de la produccién animal
en relacion a las areas de nutricidn,
alimentacién, reproduccidn, mejoramiento
genético y calidad de productos pecuarios.

2.1 Calcula requerimientos nutritivos de
mantencién y produccion.

2.2 Conoce el uso de alimentos para animales
en funcién de sus aportes nutritivos.

2.3 Relaciona el funcionamiento reproductivo
con las hormonas producidas.

2.4 Reconoce el mejoramiento genético y
formas de realizarlo.




3. Describir las especies domésticas de mayor
importancia en base a sus caracteristicas y
sistema productivo.

3.1 Caracteriza las especies domésticas.

3.2 Describe el sistema productivo de las
especies domésticas relevantes en la industria.

4. Analizar los principales sistemas de
produccidn animal, sus principales pardmetros
productivos, la localizacion geografica de la
produccidn y los principales factores
limitantes para su desarrollo.

4.1 Identifica los parametros productivos de
los sistemas de produccién animal.

4.2 Identifica la localizacién geografica de los
sistemas de produccion animal.

4.3 Examina los factores limitantes de los
sistemas de produccion animal.

4.4 Establece una proyeccién del desarrollo de
los sistemas de produccion animal, de acuerdo
a los factores examinados.

Bl0245G Microbiologia agroalimentaria y ambiental

1. Identificar microorganismos y relacionarlos
con su impacto en la salud vegetal, animal, el
ambiente, la industria y la biotecnologia.

1.1 Identifica microorganismos y su impacto en
la salud animal y vegetal.

1.2 Identifica microorganismos y su impacto en
el ambiente, en la industriay en la
biotecnologia.

1.3 Identifica la estructura y morfologia de
bacterias, su metabolismo, actividad
bioquimica y biologia molecular.

2. Reconocer estructuras que diferencian
bacterias y hongos, asi como su metabolismo
y actividad bioquimica, a través de pasos
practicos en el laboratorio.

2.1 Identifica estructuras de bacterias, su
metabolismo y actividad bioquimica, en
actividades practicas de laboratorio.

2.2 ldentifica estructuras de los hongos,
diferenciandolas de las bacterias.

3. Reconocer e identificar la estructura 'y
clasificacién de los virus que infectan animales
y vegetales, y estudiar su efecto patogénico
en animales y plantas de interés agronémico

3.1. Reconocer la estructura de los principales
virus que afectan a plantas y animales de
interés agrondmico.

3.2. Estudiar y comprender la clasificacion
general de los virus

3.3. Estudiar la patogenicidad viral y las
infecciones virales que afectan plantas 'y
animales de interés agronémico

4. Comprender las interacciones positivas y
negativas de los microorganismos y su
hospedero, enfatizando el impacto en el
sector agricola.

4.1 Identifica las interacciones positivas de los
microorganismos y su hospedero vegetal.

4.2 ldentifica las interacciones negativas de los
microorganismos y su hospedero vegetal.

4.3 Identifica el impacto que las interacciones
positivas y negativas de los microorganismos y
su hospedero vegetal, tienen en el sector
agricola.

4.4 |dentifica el impacto de los
microorganismos patdgenos en animales de
interés agrondmico.




5.  Analizar el impacto de los
microorganismos en la industria alimentaria y
en la restauraciéon ambiental.

5.1 Describe los efectos de los
microorganismos del ambiente y la
intervencion ambiental.

5.2 Describe la interaccion de los
microorganismos con su ambiente.

5.3 Explica los efectos positivos y negativos de
los microorganismos en la industria
alimentaria.

6. Comprender los aspectos basicos de la
inocuidad alimentaria, identificando los
peligros microbioldgicos asociados a la
industria de alimentos.

6.1 Describe (y define) la inocuidad
alimentaria.

6.2 Identifica los peligros microbioldgicos en la
industria alimentaria.

7.  Examinar el potencial del uso de
microorganismos en bioprocesos a través de
la ejecucidn de un paso practico en el
laboratorio.

7.1 Identifica el uso de microorganismos y su
impacto en la industria alimentaria.

7.2 ldentifica el uso de microorganismos en la
microbiologia alimentaria.

7.3 Utiliza los procesos bioldgicos de la
biotecnologia y bioprocesos alimentarios en el
laboratorio




