
VITICULTURA E 
INTRODUCCIÓN 
A LA ENOLOGÍA

MINOR I

DESCRIPCIÓN

 La aprobación del Minor le permite a los alumnos adquirir conocimientos asociados 
al manejo de la vid y procesamiento de la uva de vinificación hasta vino en bruto. Se incluyen 
aspectos técnicos, económicos, ambientales y sociales, que habilitarán a los alumnos para 
gestionar procesos productivos y de procesamiento de uvas de vinificación, así como 
resolver problemas a través de la investigación y/o uso de tecnologías y detectar 
oportunidades de emprendimiento en estos ámbitos.

OBJETIVOS DE APRENDIZAJE

Al finalizar el Minor el estudiante debe ser capaz de: 

Analizar, proponer y/o mejorar el manejo de viñedos y procesos de vinificación hasta la 
obtención de vinos en bruto de manera técnicamente moderna, considerando aspectos 
económicos y ambientales, incorporando soluciones acordes a criterios de 
responsabilidad social.
Proponer de manera oral y escrita un proyecto vitivinícola técnicamente apropiado, 
innovador, considerando aspectos económicos y sociales. Este programa debe incluir el 
aspecto vitícola (cultivar, portainjertos, marco de plantación, sistema de conducción) y de 
bodega (equipos, procesos, maquinarias, entre otros).
Participar activamente en equipos de trabajo, donde se debe buscar, analizar y organizar 
información relacionada a las tareas, estudio de caso y proyectos asignados.
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NOMBRE DEL MINOR
Viticultura e Introducción a la Enología

CRÉDITOS
50
NIVEL
Minor 1

DISCIPLINA
Agronomía



PLAN DE ESTUDIOS

Cursos Mínimos

Viticultura                             (10Cr)

Vinificación (capstone)                    (10Cr) 

Taller de Fermentaciones                  (10Cr)

Cursos Optativos (*)

Vitivinicultura                         (10Cr)

Patología Frutal                       (10Cr)

Cervecería y otras Bebidas Fermentadas         (10Cr)

Gestión de Operaciones                  (10Cr)

agronomia.uc.cl

(*) Estos cursos pueden ser modificados cada semestre.

  


